
  

ENTRÉES 

PLATS 

Os à moelle, tagliata de bavette, 
jaune d’œuf cacio e pepe, tomme ~ 18€

Ragoût de seiches, pois chiches, encre de seiche, 
piment d’espelette, huile d’olive ~ 24€ 

Steak de thon snacké, fond de veau au poivre vert de Madagascar~ 26€

  

FROMAGE / DESSERTS

Dessert du jour sur notre ardoise

Tous nos prix sont en euros, toutes taxes & service compris.
Nous disposons de la liste d’allergènes sur demande. Nos viandes sont 

françaises.
Nous recommandons de prendre un plat ou deux entrées par personne. 

 

Crème de feta fumée, carottes au Za’atar, 
huile de roquette, sobacha, aneth ~ 22€

Nos produits sont soumis à la disponibilité de nos fournisseurs.  Nous nous excusons d’avance en cas de rupture.

Salade d’endives, poires, crème de bleu de chèvre, 
noix torréfiées, huile parfumée ~ 14€

Charcuterie ou Terrine du moment & pickles ~ 12€

 Velouté de champignons, crackers ~ 11€

LE SOIR

Banane plantain frite, aïoli gochujang, ciboulette ~ 10€ 

Caillettes Ardéchoises, pistou de roquette, scarmorza ~ 12€

St-Félicien & confiture de fruits rouges ~ 12€ 

Andouillette rôtie, jus de veau à la moutarde à l’ancienne~ 22€

servis avec accompagnements du moment 


